


E N T R A N T E S

Taula de pernil ibèric de gla  28.50
Tabla de jamón ibérico de bellota 
Iberian cured ham platter

Taula d'Ibèrics 26.20
Tabla de ibéricos Cold cut platter

Assortiment de formatges 18.90
Surtido de quesos  Cheese assortment 

Patates braves 7.20
Patatas bravas Fried potatoes with spicy sauce

Croquetes cremoses 10.90
Croquetas cremosas Creamy croquettes

 Albergínies fregides cruixents amb mel i llima 10.90
Berenjenas fritas crujientes con miel y lima 
Fried aubergines with lime and honey

 Carxofes fregides *(temporada) 11.90
Alcachofas fritas Fried artichokes (seasonal)

Botifarró de Burgos fregit 9.90
Morcilla de Burgos frita  Fried Burgos black pudding

 Pebrots de Padrón (temporada) 10.90
Pimientos de Padrón Fried Padrón peppers  

o u s
Huevos Eggs

Ous ferrats amb pernil 15.95
Huevos fritos con jamón
Fried eggs with cured ham

Truita de patates 10.50
Tortilla de patatas Spanish omelette  

Truita de bacallà 12.90
Tortilla de bacalao Cod omelette

Amanida de crudités del capellà 11.90
Ensalada de crudites del cura Crudites priest’s salad 

Amanida de roquefort i nous amb vinagreta 
de mel 11.90
Ensalada de roquefort y nueces con vinagreta de 
miel  Roquefort salad with honey vinaigrette

Amanida de pollastre i alvocat 15.90
Ensalada de pollo y aguacate Chicken and avocado 
salad 

Escalivada al carbó amb formatge de cabra 11.90
Escalibada al carbón con queso de cabra  
Charcoal roasted vegetables with goat cheese

 Verdures a la brasa de carbó natural 
amb romesco 14.50
Verduras a la brasa de carbón natural con romesco                                         
Charcoal-grilled vegetables with “romesco”  sauce

Espàrrecs de marge a la graella amb romesco 11.90
Espárragos trigueros a la parrilla  con romesco 
Grilled wild asparragus with “Romesco”  sauce   

E L S  C L À s S I C S  “ T a b e r n a ”
Sopa del Cura 13.10
(sopa de pollastre de corral amb fideus fins i ou)  
Sopa del Cura (sopa de pollo de corral con fideos 
finos y huevo) Sopa del Cura (range chicken soup 
with thin noodles and egg)

Canelons de pollastre rostit gratinats 17.20
Canelones de pollo rustido gratinados 
Gratinated roast chicken cannelloni

Cargols "Taberna" 17.20
Caracoles “Taberna”  Snails “Taberna”  style

“Sartén del cura” 10.90
(picades de xoriço, patates al forn i ous estrellats) 
Sartén del cura (picadillo de chorizo, patatas al 
horno y huevos estrellados)  
Priest pan (sausage,baked potatoes and fried eggs)  

Lacón amb grelos 21.80
Lacón con grelos 
Cured pork shoulder with turnip tops

(Min. 2 rac. / 2 portions)

Coca de vidre amb tomàquet i oli d’oliva 3.50
Coca de cristal con tomate y aceite de oliva 
Bread with spread tomato and olive oil

Arròs de sobrassada i ceps a la llenya 18.90
Arroz con sobrasada y setas al fuego
“Sobrassada”  and mushroom rice
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Servit amb salses variades 
i patates fregides 

De corral rostit clàssic (1/2 und.) 17.50
Pollo al ast de corral asado clásico (1/2 un.), 
servido con salsas variadas y patatas fritas  

Roasted range chicken (1/2 piece), served with 
assorted sauces and potato fries

C a r n s
A LA BRASA DE CARBÓ D'ALZINA
Carnes D.O. Ruibia Gallega a la brasa de carbón de encina
Meat O.D. Rubia Gallega grilled on oak charcoal grill

Hamburguesa de vedella  de 200 gr. servida amb 
amanida i patates fregides 18.90

Hamburguesa de ternera de 200 gr. servida con 
ensalada y patatas fritas
200 g beef  burger served with salad and fries

Entrecôte de vedella  de 350 gr. 
amb puré de patates 28.90
Entrecôte de ternera de 350 gr. con puré de patatas 
Beef  entrecôte 350 g with mashed potatoes

Filet de vedella  de 225 gr. 
amb puré de patates  32.90

Solomillo de ternera  de 225 gr. con puré de patatas  
Beef  sirloin 225 g with mashed potatoes

Mitjana especial  de 800 gr. 65.90

Chuletón especial  de 800 gr.
Special ribeye steak 800 g

Steak tartar, ragout de ceps i patates fregides  19.90
Steak tartar, ragú de setas y patatas fritas
Steak tartare with mushroom ragout and fries

P0LLASTRE A L’AST A  L ' E S T I L  
D E  S E G O V I A
A estilo de Segovia Segovia style

Garrí lletó rostit * 48.90
Cochinillo lechal asado* Roasted suckling pig* 

Espatlleta de xai a la brasa de carbó d’alzina* 42.90
Espaldita de cordero a la brasa de carbón de encina* 
Lamb shoulder grilled with oak charcoal* 

*(Peces senceres disponibles per encàrrec)
*(Piezas enteras disponibles por encargo) 
*(Whole pieces available on request)  

Bacallà amb cigrons i col saltada 25.90
Bacalao con garbanzos y col salteada

Cod with chickpeas and sautéed cabbage
Lluç a la basca amb espàrrecs i ou escalfat 25.90

Merluza a la vasca con espárragos 
y huevo escalfado

Basque-style hake with asparagus and poached egg

R O S T I T  D E  V E D E L L A  
D . O .  R U B I A  G A L L E G A

“ T A L L  A R G E N T Í ”  
Asado de ternera D.O. Rubia gallega 

“Corte argentino”
Roasted beef  O.D. Rubia gallega

“Argentine cut style”
22.90

Costelles de xai a la brasa de carbó d’alzina 25.90
Costillas de cordero a la brasa de carbón de encina
Lamb chops grilled over oak charcoal

Botifarra de ceps a la brasa amb mongetes 18.90

Butifarra de setas a la brasa con judías blancas
Grilled fresh mushrooms sausage with white beans  

P E I X
Pescado Fish
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P O S T R E S
Postres / Desserts

Crema catalana 4.90
Crema catalana  
Catalan cream

Flam de taronja 4.90
Flan de naranja  

Orange custard flan

Arròs amb llet 4.90
Arroz con leche 
Rice pudding

Llet fregida a l'aroma de Chinchón 5.90
Leche frita al aroma de Chinchón 
Fried milk Chinchón aromatized

Canyes de pasta fullada 
farcides de crema 8.90

Cañas de hojaldre
rellenas de crema 

Puff  pastry canes stuffed
with vanilla pastry cream

Pastís de Santiago 6.90
Tarta de Santiago  

Almond cake

Pastís de formatge basc 6.90
Tarta de queso vasca

Cheesecake

Coulant de xocolata 7.90
Coulant de chocolate 

Chocolate coulant

Trio de gelats 5.90
Trio de helados  
Ice cream trio

Trio de sorbets 5.90
Trio de sorbetes  
Trio of  sorbets 

Cafè Irlandès 8.50
Café Irlandés  
Irish coffee

Vinos dulces Sweet wines

Moscatell 3.80

Néctar cream Pedro Ximenez 4.80

Oporto Offley Duke 6.90

Solera 1847 6.90

Noval 10 años 16.95

V I N S  D O L Ç O S
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NOMBRE DEL PRODUCTO GLU CRUST HUE PESC CA SJ LAC FS AP MOST SES SULF ALTR MOLUSC NO ALERG NO VAG NO VEG

CARTA RESTAURANT

TAULA D'IBÈRICS                NO VAG NO VEG

ASSORTIMENT DE FORMATGES GLU  HUE PESC  SJ (*) LAC FS AP (*) MOST SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

PATATES BRAVES GLU  HUE (*)  CA (*) SJ (*) LAC FS AP (*) MOST (*) SES (*) SULF (*)    NO VAG  

CROQUETES DE POLLASTRE   HUE    LAC (*)  AP (*) MOST SES (*) SULF    NO VAG  

ALBERGINIA FREGIDA CRUIXENT AMB MEL I LLIMA GLU  HUE   SJ (*) LAC  AP (*) MOST (*) SES (*)     NO VAG NO VEG

CARXOFES FREGIDES GLU      LAC           

MORCILLA DE BURGOS (TAPA)               NO ALERG   

PEBROTS DEL PADRON               NO ALERG   

OUS FERRATS AMB PERNIL               NO ALERG   

TRUITA DE PATATES I CEBA   HUE             NO VAG NO VEG

TRUITA DE BACALLÀ I ALLS TENDRES   HUE             NO VAG  

ARRÒS DE SOBRASSADA I CEPS A LA LLENYA   HUE PESC   LAC (*)     SULF    NO VAG NO VEG

AMANIDA DE CRUDITÉS DEL CAPELLÀ GLU CRUST HUE PESC CA (*) SJ LAC FS AP MOST (*) SES (*) SULF  MOLUSC  NO VAG NO VEG

AMANIDA DE ROQUEFORT I NOUS AMB VINAGRETA DE MEL   HUE PESC            NO VAG NO VEG

AMANIDA DE POLLASTRE I ALVOCAT GLU  HUE (*) PESC CA (*) SJ LAC FS  MOST SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

ESCALIVADA AL CARBÓ AMB FORMATGE DE CABRA GLU  HUE PESC   LAC  AP (*) MOST SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

VERDURES A LA BRASA DE CARBÓ NATURALAMB ROMESCO GLU (*)      LAC           

ESPARRAGOS TRIGUERO BRASA(RAC)         AP (*)         

SOPA DEL CAPELLÀ      SJ   AP (*)         

CANELONS DE POLLASTRE GRATINATS GLU CRUST (*) HUE PESC (*)  SJ   AP     MOLUSC (*)  NO VAG NO VEG

CARGOLS "TAVERNA" GLU CRUST (*) HUE PESC (*)  SJ LAC  AP MOST (*) SES (*) SULF  MOLUSC (*)  NO VAG NO VEG

SARTÉN DEL CURA  CRUST (*) HUE PESC (*) CA (*) SJ  FS AP MOST (*) SES (*)   MOLUSC  NO VAG NO VEG

LACÓN GALLEC AMB GRELOS   HUE             NO VAG NO VEG

COCA DE VIDRE AMB TOMÀQUET I OLI D'OLIVA         AP (*) MOST (*) SES (*)     NO VAG NO VEG

DE CORRAL ROSTIT CLÀSSIC A L’AST (1/2 POLLASTRE) GLU  HUE (*)   SJ (*) LAC (*)   MOST (*) SES (*)       

POLLASTRE TOMAQUER PICANT  CRUST (*) HUE PESC (*)  SJ   AP MOST (*) SES (*)   MOLUSC (*)  NO VAG NO VEG

POLLASTRE TOMAQUER AMB FINES HERBES I CÍTRICS GLU   PESC     AP MOST SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

HAMBURGUESA ESPECIAL DE VEDELLA GALLEGA (200 GR) GLU  HUE (*)    LAC  AP MOST (*) SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

ENTRECÔTE DE VEDELLA GLU  HUE PESC CA (*) SJ LAC FS AP MOST SES SULF    NO VAG NO VEG

FILET DE VEDELLA      SJ LAC  AP (*) MOST (*) SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

CHULETON ESPECIAL BRASA 800GR (RAC)       LAC  AP (*) MOST (*) SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

STEAK TARTAR, RAGOUT DE BOLETS I PATATES FREGIDES      SJ LAC  AP (*)       NO VAG NO VEG

GARRÍ LLETÓ ROSTIT GLU  HUE PESC   LAC  AP (*) MOST SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

CABRIT DE LLET DE SEGOVIA A LA BRASA         AP (*) MOST (*) SES (*)     NO VAG NO VEG

ROSTIT DE VEDELLA RUBIA GALLEGA “TALL ARGENTÍ”         AP (*) MOST (*) SES (*)     NO VAG NO VEG

COSTELLES DE XAI A LA BRASA GLU CRUST (*) HUE PESC (*) CA (*) SJ  FS AP   SULF  MOLUSC (*)  NO VAG NO VEG

BOTIFARRA A LA BRASA (1/2 METRE)                NO VAG NO VEG

LLOM DE BACALLÀ AMB CIGONS I COL SALTADA GLU  HUE PESC  SJ LAC FS (*)  MOST SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

LLUÇ A LA KOSKERA    PESC     AP (*) MOST (*) SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

POSTRES GLU CRUST HUE PESC     AP   SULF  MOLUSC (*)  NO VAG NO VEG

POSTRES

CREMA CATALANA GLU  HUE  CA (*) SJ (*) LAC FS (*) AP (*) MOST (*) SES (*) SULF (*)    NO VAG  

FLAM DE TARONJA AMB NATA   HUE  CA (*)  LAC FS AP (*) MOST (*) SES (*)     NO VAG  

ARRÒS AMB LLET       LAC  AP (*) MOST (*) SES (*)     NO VAG  

LLET FREGIDA A L'AROMA DE CHINCHÓN GLU  HUE  CA (*) SJ (*) LAC FS AP (*) MOST (*) SES (*) SULF (*)    NO VAG  

CANYES DE PASTA FULLADA FARCIDES DE CREMA GLU  HUE   SJ (*) LAC FS (*) AP (*) MOST (*) SES (*)     NO VAG  

PASTÍS D'AMETLLES AMB GELAT DE TORRÓ GLU (*)  HUE  CA (*) SJ (*) LAC FS AP (*) MOST (*) SES (*) SULF (*)    NO VAG  

PASTÍS DE FORMATGE GLU  HUE   SJ (*) LAC   MOST (*)      NO VAG  

COULANT DE XOCOLATA AMB QUENELLE DE VAINILLA GLU  HUE  CA (*) SJ LAC FS AP (*) MOST (*) SES (*) SULF (*)    NO VAG  

ASSORTIT DE GELATS GLU (*)  HUE (*)   SJ LAC FS (*) AP (*) MOST (*) SES (*)       

TRIO ESPECIAL DE SORBETS GLU  HUE  CA (*) SJ (*) LAC FS (*) AP (*) MOST (*) SES (*) SULF (*)    NO VAG  

CAFÈ IRLANDÈS       LAC  AP (*) MOST (*) SES (*)     NO VAG  

CATALÀ
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NOMBRE PRODUCTO GLU CRUST HUE PESC CA SJ LAC FS AP MOST SES SULF ALTR MOLUSC NO ALERG NO VAG NO VEG

CARTA RESTAURANTE

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA                NO VAG NO VEG

TABLA DE IBÉRICOS GLU  HUE PESC  SJ (*) LAC FS AP (*) MOST SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

SURTIDO DE QUESOS GLU  HUE (*)  CA (*) SJ (*) LAC FS AP (*) MOST (*) SES (*) SULF (*)    NO VAG  

PATATAS BRAVAS   HUE    LAC (*)  AP (*) MOST SES (*) SULF    NO VAG  

CROQUETAS DE POLLO GLU  HUE   SJ (*) LAC  AP (*) MOST (*) SES (*)     NO VAG NO VEG

BERENJENAS FRITAS CON MIEL Y LIMA GLU      LAC           

ALCACHOFAS FRITAS               NO ALERG   

MORCILLA DE BURGOS (TAPA)               NO ALERG   

PIMIENTOS DEL PADRON(RACION)               NO ALERG   

HUEVOS FRITOS CON JAMÓN   HUE             NO VAG NO VEG

TORTILLA DE PATATAS Y CEBOLLA   HUE             NO VAG  

TORTILLA DE BACALAO Y AJOS TIERNOS   HUE PESC   LAC (*)     SULF    NO VAG NO VEG

ARROZ CON SOBRASADA Y SETAS AL FUEGO GLU CRUST HUE PESC CA (*) SJ LAC FS AP MOST (*) SES (*) SULF  MOLUSC  NO VAG NO VEG

ENSALADA DE CRUDITES DEL CURA   HUE PESC            NO VAG NO VEG

ENSALADA DE ROQUEFORT Y NUECES CON VINAGRETA DE MIEL GLU  HUE (*) PESC CA (*) SJ LAC FS  MOST SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

ENSALADA DE POLLO Y AGUACATE GLU  HUE PESC   LAC  AP (*) MOST SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

ESCALIBADA AL CARBÓN CON QUESO DE CABRA GLU (*)      LAC           

VERDURAS A LA BRASA DE CARBÓN NATURAL CON ROMESCO         AP (*)         

ESPARRAGOS TRIGUERO BRASA(RAC)      SJ   AP (*)         

SOPA DEL CURA GLU CRUST (*) HUE PESC (*)  SJ   AP     MOLUSC (*)  NO VAG NO VEG

CANELONES DE POLLO GRATINADOS GLU CRUST (*) HUE PESC (*)  SJ LAC  AP MOST (*) SES (*) SULF  MOLUSC (*)  NO VAG NO VEG

CARACOLES “TABERNA”  CRUST (*) HUE PESC (*) CA (*) SJ  FS AP MOST (*) SES (*)   MOLUSC  NO VAG NO VEG

SARTÉN DEL CURA   HUE             NO VAG NO VEG

LACÓN GALLEGO CON GRELOS         AP (*) MOST (*) SES (*)     NO VAG NO VEG

COCA DE CRISTAL CON TOMATE Y ACEITE DE OLIVA GLU  HUE (*)   SJ (*) LAC (*)   MOST (*) SES (*)       

DE CORRAL ASADO CLÁSICO (1/2 UN.)  CRUST (*) HUE PESC (*)  SJ   AP MOST (*) SES (*)   MOLUSC (*)  NO VAG NO VEG

POLLO TOMATERO PICANTE GLU   PESC     AP MOST SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

POLLO TOMATERO CON FINAS HIERBAS Y CÍTRICOS GLU  HUE (*)    LAC  AP MOST (*) SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

HAMBURGUESA DE TERNERA ESPECIAL DE TERNERA GALLEGA (200 GR) GLU  HUE PESC CA (*) SJ LAC FS AP MOST SES SULF    NO VAG NO VEG

ENTRECÔTE A LA BRASA      SJ LAC  AP (*) MOST (*) SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

SOLOMILLO A LA BRASA       LAC  AP (*) MOST (*) SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

CHULETON ESPECIAL BRASA 800GR (RAC)      SJ LAC  AP (*)       NO VAG NO VEG

STEAK TARTAR, RAGOUT DE SETAS Y PATATS FRITAS GLU  HUE PESC   LAC  AP (*) MOST SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

COCHINILLO LECHAL ASADO         AP (*) MOST (*) SES (*)     NO VAG NO VEG

CABRITO LECHAL DE SEGOVIA A LA BRASA         AP (*) MOST (*) SES (*)     NO VAG NO VEG

ASADO DE TERNERA D.O. RUBIA GALLEGA “CORTE ARGENTINO” GLU CRUST (*) HUE PESC (*) CA (*) SJ  FS AP   SULF  MOLUSC (*)  NO VAG NO VEG

COSTILLAS DE CORDERO A LA BRASA                NO VAG NO VEG

BUTIFARRA A LA BRASA (1/2 METRO) GLU  HUE PESC  SJ LAC FS (*)  MOST SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

LOMO DE BACALAO CON GARBANZOS Y COL SALTEADA    PESC     AP (*) MOST (*) SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

MERLUZA A LA KOSKERA GLU CRUST HUE PESC     AP   SULF  MOLUSC (*)  NO VAG NO VEG

POSTRES

CREMA CATALANA GLU  HUE  CA (*) SJ (*) LAC FS (*) AP (*) MOST (*) SES (*) SULF (*)    NO VAG  

FLAN DE NARANJA NATA (RACION)   HUE  CA (*)  LAC FS AP (*) MOST (*) SES (*)     NO VAG  

ARROZ CON LECHE       LAC  AP (*) MOST (*) SES (*)     NO VAG  

LECHE FRITA AL AROMA DE CHINCHÓN GLU  HUE  CA (*) SJ (*) LAC FS AP (*) MOST (*) SES (*) SULF (*)    NO VAG  

CAÑAS DE HOJALDRE RELLENAS DE CREMA GLU  HUE   SJ (*) LAC FS (*) AP (*) MOST (*) SES (*)     NO VAG  

TARTA DE ALMENDRAS CON HELADO DE TURRON GLU (*)  HUE  CA (*) SJ (*) LAC FS AP (*) MOST (*) SES (*) SULF (*)    NO VAG  

TARTA DE QUESO GLU  HUE   SJ (*) LAC   MOST (*)      NO VAG  

COULANT DE CHOCOLATE CON QUENELLE DE VAINILLA GLU  HUE  CA (*) SJ LAC FS AP (*) MOST (*) SES (*) SULF (*)    NO VAG  

SURTIDO DE HELADOS GLU (*)  HUE (*)   SJ LAC FS (*) AP (*) MOST (*) SES (*)       

TRIO ESPECIAL DE SORBETES GLU  HUE  CA (*) SJ (*) LAC FS (*) AP (*) MOST (*) SES (*) SULF (*)    NO VAG  

CAFÉ IRLANDÉS       LAC  AP (*) MOST (*) SES (*)     NO VAG  

ESPAÑOL
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PRODUCT NAME GLU CRUST HUE PESC CA SJ LAC FS AP MOST SES SULF ALTR MOLUSC NO ALERG NO VAG NO VEG

RESTAURANT MENU

IBERIAN CURED HAM                NO VAG NO VEG

COLD CUTS PLATTER GLU  HUE PESC  SJ (*) LAC FS AP (*) MOST SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

ASSORTMENT OF CHEESES GLU  HUE (*)  CA (*) SJ (*) LAC FS AP (*) MOST (*) SES (*) SULF (*)    NO VAG  

SPICY POTATOES   HUE    LAC (*)  AP (*) MOST SES (*) SULF    NO VAG  

CHICKEN CROQUETTES GLU  HUE   SJ (*) LAC  AP (*) MOST (*) SES (*)     NO VAG NO VEG

FRIED AUBERGINE WITH LIME AND HONEY GLU      LAC           

FRIED ARTICHOKES               NO ALERG   

MORCILLA DE BURGOS (TAPA)               NO ALERG   

PADRON PEPPERS               NO ALERG   

FRIED EGGS WITH CURED HAM   HUE             NO VAG NO VEG

POTATOS AND ONION OMELETTE   HUE             NO VAG  

COD AND TENDER GARLICS OMELETTE   HUE PESC   LAC (*)     SULF    NO VAG NO VEG

“SOBRASSADA” AND MUSHROOM RICE GLU CRUST HUE PESC CA (*) SJ LAC FS AP MOST (*) SES (*) SULF  MOLUSC  NO VAG NO VEG

CRUDITE PRIEST’S SALAD   HUE PESC            NO VAG NO VEG

ROQUEFORT SALAD WITH HONEY VINAIGRETTE GLU  HUE (*) PESC CA (*) SJ LAC FS  MOST SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

CHICKEN AND AVOCADO SALAD GLU  HUE PESC   LAC  AP (*) MOST SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

LA ESCALIBADA AVEC FROMAGE DE CHÈVRE GLU (*)      LAC           

GRILLED VEGETABLES ON CHARCOAL WITH “ROMESCO” SAUCE         AP (*)         

ESPARRAGOS TRIGUERO BRASA(RAC)      SJ   AP (*)         

PRIEST’S SOUP GLU CRUST (*) HUE PESC (*)  SJ   AP     MOLUSC (*)  NO VAG NO VEG

CHICKEN CANNELLONI AU GRATIN GLU CRUST (*) HUE PESC (*)  SJ LAC  AP MOST (*) SES (*) SULF  MOLUSC (*)  NO VAG NO VEG

SNAILS “TABERNA” STYLE  CRUST (*) HUE PESC (*) CA (*) SJ  FS AP MOST (*) SES (*)   MOLUSC  NO VAG NO VEG

PRIEST PAN   HUE             NO VAG NO VEG

PORK WITH TURNIPS TOPS         AP (*) MOST (*) SES (*)     NO VAG NO VEG

SPREAD TOMATO GLU  HUE (*)   SJ (*) LAC (*)   MOST (*) SES (*)       

CLASSIC ROASTED RANGE CHICKEN  CRUST (*) HUE PESC (*)  SJ   AP MOST (*) SES (*)   MOLUSC (*)  NO VAG NO VEG

TOMATO FLAVORED SPICY CHICKEN GLU   PESC     AP MOST SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

TOMATO FLAVORED CHICKEN WITH HERBS AND CITRICS GLU  HUE (*)    LAC  AP MOST (*) SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

ESPECIAL GALICIAN BEEF BURGUER (200 GR) GLU  HUE PESC CA (*) SJ LAC FS AP MOST SES SULF    NO VAG NO VEG

BEEF ENTRECÔTE      SJ LAC  AP (*) MOST (*) SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

BEEF SIRLOIN       LAC  AP (*) MOST (*) SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

CHULETON ESPECIAL BRASA 800GR (RAC)      SJ LAC  AP (*)       NO VAG NO VEG

MUSHROOMS RAGOUT AND FRENCH FRIES GLU  HUE PESC   LAC  AP (*) MOST SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

ROASTED SUCKLING PIG         AP (*) MOST (*) SES (*)     NO VAG NO VEG

CHARCOAL-BROILED SEGOVIA’S KID GOAT         AP (*) MOST (*) SES (*)     NO VAG NO VEG

ROAST BEEF O.D. RUBIA GALLEGA “ARGENTINE CUT STYLE” GLU CRUST (*) HUE PESC (*) CA (*) SJ  FS AP   SULF  MOLUSC (*)  NO VAG NO VEG

RIBS OF LAMB ON OAK CHARCOAL GRILL                NO VAG NO VEG

GRILLED FRESH SAUSAGE GLU  HUE PESC  SJ LAC FS (*)  MOST SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

COD WITH CHICKPEAS AND SAUTÉED CABBAGE    PESC     AP (*) MOST (*) SES (*) SULF    NO VAG NO VEG

KOSKERA HAKE GLU CRUST HUE PESC     AP   SULF  MOLUSC (*)  NO VAG NO VEG

DESSERTS MENU

CATALAN CUSTARD CREAM GLU  HUE  CA (*) SJ (*) LAC FS (*) AP (*) MOST (*) SES (*) SULF (*)    NO VAG  

ORANGE CUSTARD WITH CREAM   HUE  CA (*)  LAC FS AP (*) MOST (*) SES (*)     NO VAG  

RICE PUDDING       LAC  AP (*) MOST (*) SES (*)     NO VAG  

FRIED MILK CHINCHÓN AROMATIZED GLU  HUE  CA (*) SJ (*) LAC FS AP (*) MOST (*) SES (*) SULF (*)    NO VAG  

PUFF PASTRY FINGERS VANILLA CREAM STUFFED GLU  HUE   SJ (*) LAC FS (*) AP (*) MOST (*) SES (*)     NO VAG  

ALMOND CAKE WITH NOUGAT ICE CREAM GLU (*)  HUE  CA (*) SJ (*) LAC FS AP (*) MOST (*) SES (*) SULF (*)    NO VAG  

CHEESECAKE GLU  HUE   SJ (*) LAC   MOST (*)      NO VAG  

CHOCOLATE COULANT WITH VANILLA QUENELLE GLU  HUE  CA (*) SJ LAC FS AP (*) MOST (*) SES (*) SULF (*)    NO VAG  

ICE CREAM ASSORTMENT GLU (*)  HUE (*)   SJ LAC FS (*) AP (*) MOST (*) SES (*)       

SPECIAL SHERBETS TRIO GLU  HUE  CA (*) SJ (*) LAC FS (*) AP (*) MOST (*) SES (*) SULF (*)    NO VAG  

IRISH COFFEE       LAC  AP (*) MOST (*) SES (*)     NO VAG  

ENGLISH
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